
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Stilvoller, einfacher Genuss. Handgemachte Pasta,  
Fisch von der Adriaküste, Fleisch von lokalen Metzgern  

und Gemüse vom eigenen Arnica Acker. Italienische Klassiker,  

frisch zubereitet, in nonchalanter Eleganz. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Antipasti 
  
Crudo von der Bernsteinmakrele     21 
Mit Zitrone und Kapern aus Pantelleria 

 
Sardellen aus Lampara       17 
“al verde “  

 
Zucchiniblüten        15 
gefüllt mit Ricotta, Mozzarella und Caciocavallo 
 
 
 
 
Warme Vorspeisen 
 
Risotto mit Basilikum, Zitrone und Parmigiano Reggiano  16 
 
Busiate         18 
mit Sardinen und wildem Fenchel 

 
Gnocchi “alla sorrentina”        15 
 
Raviolone          19 
mit Ricotta gefüllt und Morcheln 

 
Weiße Spargelcremesuppe      13 
 
 

 
 

 
 
 



 
 

Lunas Klassiker 
 

Tatar vom heimischen Rind (150g / 240g) 
mit cremigem Eigelb und Brioche oder Pommes Frites 

21 / 28 
 

Filet vom heimischen Rind 
mit Sauce Hollandaise oder Rotweinjus 

32 
 

Ganzer Saibling aus dem Passeiertal vom Grill 
serviert mit Salsa Verde 

30 
 

Unsere Klassiker kommen pur auf den Teller.  
Beilagen wählen Sie individuell dazu. 

 
 
 
Saisonale Hauptspeisen 
 
Panierte Lammkoteletts       30 
mit Salat aus grünem Spargel und Frühlingszwiebeln 

 
Gegrillter Oktopus        28 
mit grünen Pimentos und Roter Tropea Zwiebel 

 
Weißer Spargel mit Bozner Sauce und Salzkartoffeln  22 
mit gekochtem Schinken       6 
mit geräucherter Forelle        6 
 
 
 



 
Beilagen 
 
Pommes Frites        6 

 
Kartoffelpüree         6 
 
Weißer Spargel mit Butter      7 
 
Grüner Salat         6 
 
 
 
Für unsere kleinen Gäste 
 
Kartoffelcremesuppe       9 
 
Ditaloni         12 
mit Tomatensauce, Bolognese oder Butter & Parmesan 

 
Paniertes Putenbrustfilet       18 
mit Pommes Frites 

 
Gedämpfte Karotten       5 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 



 
Dessert 
 
Lunas Tiramisù        9 
 
Zitronen-Sgroppino       8 
 
Erdbeeren mit Sahne       8 
 
Biancomangiare        9 
mit Schokoladensauce 

 
Sorbet oder Eis des Tages       4 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Dessertweine 
 
Vino Liquoroso Pipa XXII, Glögglhof     10 
 
Petit Manseng, Kellerei St. Pauls     12 
 
 
 
 
 



Unsere Produzenten 
 
Bio-Gemüse 
Villa Arnica, Lana 
 
Fleisch  
Metzgerei Feinkost Egger, Bozen 
 
Fisch 
Trota Oro, Preore (TN) 
Schiefer, Passeiertal 
 

Bio-Eier 
Hilberhof, Mölten 
 

Kuh- & Ziegenkäse 
Südtiroler Bauernhöfe & Genussbunker, St. Lorenzen 
 

Kaffee 
Caroma, Völs am Schlern 
 

Tee 
Kräuterrebellen, Vinschgau 
 
 
 
 
 

 
Gedeck, hausgemachtes Brot & sizilianisches Olivenöl  
2,5 pro Person. Wir verwenden, wann immer möglich, 

saisonale Zutaten. Bitte fragen Sie unser Servicepersonal 
nach Zutaten- und Allergeninformationen. 

 


