
Antipasti 

Marinierte heimische Lachsforelle 16 
mit Crème fraîche und Dill 

Artischocken nach Römischer Art 14 

Puntarelle alla Romana   13 
mit Knoblauch und Sardellen 

Warme Vorspeisen 

Cavatelli  16 
mit ’Nduja aus Spilinga 

Risotto Carnaroli 17 
mit Schwarzkohl und Castelmagno Käse 

Linguine 14 
mit Pesto Genovese 

Tortelli gefüllt mit Artischocken  18 
Sardisches Pecorino Fondue, Minze 

Passatelli in Kapaunbrühe 12 



Lunas Klassiker 

Tatar vom einheimischen Rind (150g / 240g) 
mit cremigem Eigelb und Brioche 

21 / 28 

Filet vom heimischen Rind 
mit Sauce Hollandaise oder Rotweinjus 

32 

Heimischer gegrillter Saibling 
mit Salsa Verde 

29 

Unsere Klassiker kommen pur auf den Teller. 
Beilagen wählen Sie individuell dazu. 

Saisonale Hauptspeisen 

Kalbswange in Rotwein geschmort 28 
mit Kartoffelpüree 

Baccalà, Knoblauch, Olivenöl, Peperoncino 29 
mit gegrillter Polenta 

Capunsí 20 
gefüllter Wirsing nach Brescianer Art, 
mit Parmesan-Sauce 



Beilagen 

Pommes Frites 6 

Kartoffelpüree  6 

Glasierte Karotten 6 

Grüner Salat  6 

Für unsere kleinen Gäste 

Kartoffelcremesuppe  9 

Ditaloni 12 
mit Tomatensauce, Bolognese oder Butter & Parmesan 

Paniertes Putenbrustfilet  18 
mit Pommes Frites 

Gedämpfte Karotten 5 



 
Unsere Pizzen 
 
Bufalina – 13 
S. Marzano Tomaten, Mozzarella Fior di Latte, Confit-
Kirschtomaten, Büffelmozzarella, Basilikum 

 
Trevigiana – 15 
Mozzarella Fior di Latte, Radicchio Tardivo, Gorgonzola, Walnüsse 
 
Sfiziosa – 16 
S. Marzano Tomaten, Mozzarella Fior di Latte,  
30 Monate gereifter Parmaschinken, Burrata aus Apulien, Rucola 
 
Del casaro – 16 
Mozzarella Fior di Latte, Pecorino, gesalzene Ricotta,  
Scorzone-Trüffel, Honig, schwarzer Pfeffer 

 
Siciliana – 15 
S. Marzano Tomaten, Mozzarella Fior di Latte, Sardellen aus 
Lampara, Kapern aus Pantelleria, Ricotta mit Zitrone 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

Pizza servieren wir ausschließlich abends. 
 

 
 



Dessert 

Lunas Tiramisù 9 

Crêpes Suzette 9 
mit Bourbon-Vanilleeis 

Schokoladen Millefeuille  9 

Crème Caramel  8 

Sorbet oder Eis des Tages 4 

Dessertweine 

Vino Liquoroso Pipa XXII, Glögglhof 10 

Kaffeelikör, Schwarz Brennerei  9 



Unsere Produzenten 

Bio-Gemüse 
Villa Arnica, Lana 

Fleisch 
Metzgerei Feinkost Egger, Bozen 

Fisch 
Trota Oro, Preore (TN) 

Bio-Eier 
Hilberhof, Mölten 

Kuh- & Ziegenkäse 
Südtiroler Bauernhöfe & Genussbunker, St. Lorenzen 

Kaffee 
Caroma, Völs am Schlern 

Tee 
Kräuterrebellen, Vinschgau 

Gedeck, hausgemachtes Brot & sizilianisches Olivenöl  
2,5 pro Person. Wir verwenden, wann immer möglich, 

saisonale Zutaten. Bitte fragen Sie unser Servicepersonal 
nach Zutaten- und Allergeninformationen. 




