
Antipasti 

Trota salmonata nostrana marinata 16 
con crème fraîche e aneto 

Carciofi alla romana 14 

Puntarelle alla Romana 13 
con aglio e acciughe 

Primi Piatti 

Cavatelli  16 
alla nduja di spilinga 

Risotto Carnaroli 17 
al cavolo nero e Castelmagno 

Linguine 14 
al pesto genovese 

Tortelli gefüllt mit Artischocken  18 
con fonduta di pecorino sardo e menta 

Passatelli in brodo di cappone 12 



 
I nostri classici 

 
Tartare di manzo nostrano (150g / 240g) 

con tuorlo cremoso e pan brioche 
21 / 28 

 
Filetto di manzo nostrano 

con salsa olandese o jus al vino rosso 
32 

 
Filet Salmerino nostrano alla griglia 

con salsa verde 
29 

 
 

I nostri classici vengono serviti puri.  
I contorni si scelgono e si ordinano a parte. 

 

 
 
 
Secondi Piatti 
 
Guancetta di vitello brasata al vino rosso    28 
con purè di patate 
 
Baccalà all’aglio, olio e peperoncino     29 
con polenta alla griglia 

 
Capunsí         20 
verza ripiena alla bresciana con salsa al parmigiano reggiano 
 
 
 



Contorni 

Patatine fritte 6 

Purè di patate  6 

Carote glassate 6 

Insalata verde 6 

Per i più piccoli 

Vellutata di patate  9 

Ditaloni 12 
al pomodoro – al ragù – burro e Parmigiano 

Petto di tacchino impanato 18 
con patatine fritte 

Carote al vapore 5 



 
Le nostre Pizze 

 
Bufalina – 13 
Pomodoro S. Marzano, Mozzarella Fior di Latte, Pomodorini  
Confit, Mozzarella di Bufala, Basilico 

 
Trevigiana – 15 
Mozzarella Fior di Latte, Radicchio Tardivo, Gorgonzola, Noci 
 
Sfiziosa – 16 
Pomodoro S. Marzano, Mozzarella Fior di Latte,  
Prosciutto Crudo Parma 30 mesi, Burrata Pugliese, Rucola 
 
Del casaro – 16 
Mozzarella Fior di Latte, Pecorino, Ricotta salata,  
Tartufo Scorzone, miele, pepe nero 

 
Siciliana – 15 
Pomodoro S. Marzano, Mozzarella Fior di Latte, acciughe di 
lampara, capperi di Pantelleria, ricotta al limone 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
La pizza viene servita solo la sera. 

 

 
 



 
Dolci 
 
Lunas Tiramisù        9 
 
Crêpes Suzette        9 
con gelato alla vaniglia Bourbon 
 
Millefoglie al cioccolato       9 
 
Crème Caramel        8 
 
Gelati e sorbetti        4 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Vini da dessert 
 
Vino Liquoroso Pipa XXII Glögglhof     10 
 
Liquore al caffè, Schwarz Brennerei     9 
 
 
 
 



I nostri produttori 

Verdure biologiche 
Villa Arnica, Lana 

Carne 
Macelleria Feinkost Egger, Bolzano 

Pesce 
Trota Oro, Preore (TN) 

Uova biologiche 
Hilberhof, Meltina 

Formaggi 
Aziende agricole altoatesine e Genussbunker, San Lorenzo 

Caffè 
Caroma, Fiè allo Sciliar 

Tè 
Kräuterrebellen, Val Venosta 

Coperto, pane fatto in casa ed olio d’oliva siciliano 2,5 €. 
Vi preghiamo di contattarci per quanto riguarda  

ingredienti e allergeni. 




