
Semplicità raffinata. Pasta fatta a mano, pesce fresco 
dalla costa adriatica, la migliore carne di macellai locali e verdure 
direttamente dal nostro orto. Lascia che un senso di leggerezza ti 
avvolga mentre ti godi i classici italiani perfettamente eseguiti in 

un‘atmosfera di semplice eleganza.



ANTIPASTI

Tartare di manzo nostrano
con tuorlo cremoso e pan brioche

21 €

Vitello tonnato
con capperi di Pantelleria

19 €

Impepata di cozze
18 €

Caprese 
con mozzarella di bufala campana DOP

18 €



PRIMI PIATTI

Bucatini
all‘amatriciana

18 €

Ravioli ripieni di funghi di bosco
con burro alla salvia e jus di vitello 

19 €

Tagliolini
con gamberoni, basilico e limone

20 €

Risotto Carnaroli 
al gorgonzola e scalogno

18 €

Vellutata di zucca  
con creme fraiche e semi di zucca tostati

12 €



SECONDI PIATTI

Filetto di manzo nostrano
con salsa olandese o jus al vino rosso

32 €

Branzino intero al forno
(400gr)

30 €

Ossobuco di vitello brasato
30 €

Polpo alla griglia
e salmoriglio

28 €

Flan di zucca
su fonduta di Parmigiano Reggiano e noci

22 €



CONTORNI

Purè di patate
6 €

Patatine fritte 
6 €

Carote glassate 
6 €

Rape rosse agrodolci
6 €

Insalata verde
6 €



PER I PIÚ PICCOLI

Prosciutto cotto
e mozzarella

10 €

Vellutata di zucca
10 €

Penne
al pomodoro - al ragú - burro e Parmigiano

12 €

Petto di tacchino impanato
con patatine fritte

18 €

Carote al vapore
5 €



DOLCI

Tiramisù
9 €

Panna cotta
  con composta di fichi

9 €

Torta delle rose
con salsa al Marsala

9 €

Carpaccio di ananas al Maraschino
8 €

Sorbetto o gelato del giorno
4 €

Coperto, pane ed olio d’oliva € 2,5


